
Heute frisch aus der „dasWins“ Küche 
 Today, fresh from the kitchen of „dasWins“ 

 

  
Luftiges Kartoffel-Kokos-Süppchen mit Garnelen        7,90 

Fluffy potato and coconut soup with shrimp 

 
 

Beelitzer Spargel, Orangenfilets, 
grüner Pfeffer, Parmaschinken           8,90 

Beelitz asparagus, orange segments, green pepper, parma ham 

 
Beelitzer Spargel (250g), Petersilienkartoffeln 
Sauce Hollandaise oder Butter     (250g Spargel)   12,90 
        (500g Spargel)   19,90 

Beelitz asparagus, parsley potatoes, hollandaise sauce or butter 

 
Risotto mit knackigen Gemüsen,  
gereiftem Parmesan und Blattsalatmütze         9,90 

Risotto with crunchy vegetables, matured Parmesan cheese and lettuce cap  

  
  
Gebratene Jakobsmuscheln mit  
gebutterten Linguine und Mini Pak Choi        16,90 

Fried scallops with buttered linguine and mini pak choi 

 
Gebratener Seesaibling, Risotto Verde, 
in Panko gebackener Thai-Spargel, Karottenjus      18,90 

Fried char, risotto Verde, fried in panko Thai asparagus, Carotjus 

 
 
Beelitzer Spargel, Kalbsschnitzel, Petersilienkartoffeln 
Sauce Hollandaise oder Butter          19,80 

Beelitz asparagus, veal cutlets, parsley potatoes, hollandaise sauce or butter 

 
Geschmorte Lammkeule, Brokkoli und Babymöhren, 
Raclette - Kartoffelgratin, Orangenjus         21,80 

Braised leg of lamb, broccoli and baby carrots, raclette - potato gratin, orange juice 

 
In Chianti geschmorte Kalbsbäckchen 
mit Pflaumen und Kartoffel– Kohlrabi- Püree       21,90 

Veal cheeks braised in Chianti with plums and mashed potatoes with turnip cabbage 

  

Medaillons vom Rinderfilet, 

Zucchini-Feigen-Ragout, Serviettenknödel       23,40 

Beef tenderloin steak, Zucchini and fig ragout, bread dumplings 

 

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren          5,90 

Vanilla ice, fresh strawberrys  


